
                                                    

 

P R I X  N E T S  E N  E U R O S  -  S E R V I C E S  &  T A X E S  C O M P R I S  
Tous nos plats sont faits maison et élaborés à partir de produits frais 

 

½ Bouteille d’eau plate ou gazeuse 
2 verres de vin 

12 cl – sélection de la sommelière 

Café ou thé artisanal 
 

25 € 

FORFAIT BOISSONS 

½ Bouteille d’eau plate ou gazeuse 
3 verres de vin 

12 cl – sélection de la sommelière 

Café ou thé artisanal 
 

30 € 

MENU FÉERIE 
 
 

Entrée - Plat - Dessert 
Tarif par pers. hors boissons 

38 €* 

Entrée - Poisson - Viande - Dessert 
Tarif par pers. hors boissons 

48 €* 
 

Entrée - Poisson - Viande – Fromage - Dessert 
Tarif par pers. hors boissons 

    58€* 
*        +4 euros pour l’Entrée Foie Gras 

 
* 
 
 

 

 

MENU DÉGUSTATION 

 
 
 

MENU 5 SERVICES 
 

Selon l’inspiration du Chef en 5 services 
Servi pour l’ensemble de la table 

 

68 € 

 
 

 

 



                                                    

 

P R I X  N E T S  E N  E U R O S  -  S E R V I C E S  &  T A X E S  C O M P R I S  
Tous nos plats sont faits maison et élaborés à partir de produits frais 

 

MENU DU JOUR 

Servi à midi du lundi au samedi 
 

Entrée - Plat  ou  Plat - Dessert 
Tarif par pers. hors boissons 

 
19 € 

 
Entrée - Plat - Dessert 

Tarif par pers. hors boissons 

 
24 € 

 

FORFAIT BOISSONS 

Servi à midi du lundi au samedi 
 

½ Bouteille d’eau plate ou gazeuse 
 

2 verres de vin 
12 cl – sélection de la sommelière 

 

Café ou thé artisanal 
 

 
20 € 

 

MENU ENFANT 

Jusqu’à 10 ans 
 

Poulet ou veau, écrasée de pomme de terre et dessert 
 

12 € 
 
 



                                                    

 

DESSERT 

 

 
PALET LEGER CHOCOLAT 85% DE CACAO 

Truffes Melanosporum 
 

12 € 
 

PARFAIT GLACE (TUBE) TONKA  
Roulé dans la poudre de pain d’épices 

 
12 € 

 
BLANC MANGER NOIX DE COCO 

Brunoise de Fruits exotiques, Opaline de Violette des Vosges 
 

12  € 
 

DESSERT SURPRISE 
 

12  € 
 
 

PLATEAU DE FROMAGES 
 

10  € 
 

P R I X  N E T S  E N  E U R O S  -  S E R V I C E S  &  T A X E S  C O M P R I S  
Tous nos plats sont faits maison et élaborés à partir de produits frais 

 



                                                    

 

PLAT 

 

 
PAVE DE QUASI DE VEAU LEGEREMENT FUME 

Pressé de butternut à la Cardamome noire 
 

25 € 
 
 

AIGUILETTES DE  SAINT PIERRE 
Poireaux crayons glacés à la truffe, écume de Lard paysan 

 
26 € 

 
 

JOUE DE BŒUF BRAISE AU PINOT NOIR D’ALSACE FACON BOURGUIGNON 
Ecrasé de pomme de terre 

 
24  € 

 
 

PLAT SURPRISE 
 

21  € 
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 ENTRÉE 

 
Amuse-Bouche 

 
 

POT AU FEU DE FOIE GRAS  
Bouillon Dashi 

 
16 € 

 
 

CROMESQUIS DE CANARD CONFIT 
Velouté mousseux de champignons 

 
15 € 

 
 

SAUMON D’ECOSSE EN GRAVLAX 
Fenouil dans tous ses états, écume de sésame noir 

 
13  € 

 
 

ENTREE SURPRISE 
 

11  € 
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Tous nos plats sont faits maison et élaborés à partir de produits frais 

 


